
当店の商品は全て保存料や着色料、合成ペクチン

などの添加物を一切使用せずに、大地が育ててく

れた旬の採れたて果実（無農薬・低農薬相当品）

と砂糖だけを使い、丁寧に手作りしております。

そんな当店のオリジナルジャム(コンフィチュール)

やマーマレードで、皆様が幸せな甘いひとときを

お過ごし頂ければ幸いです。　　　　～店主～

『ジャム工房　あーすふろあ』

商品カタログ

「ジャム工房　あーすふろあ」

の作るジャムってどんなの？

・国内産の旬の果実と砂糖だけで煮詰めて作っています。
・合成ペクチンなどの添加物は一切使用しておりません。
・ペクチンが少ない果実には、柑橘類やりんごから抽出した

自家製のペクチン液を使用しています
・砂糖の量を控えめにして出来るだけ低糖のジャムを目指しています。

●果実について

使用している果実は全て、無農薬・低農薬栽培や有機農法・ＥＭ農法など
の農薬を使用しないもしくは、出来る限り使用を減らした栽培方法で農家
さんが一生懸命育ててくれた旬の果実を使用しています。
また、「家の庭・畑シリーズ」では自宅の庭や畑で栽培した野菜や果実（果
実は露地栽培）を使っています。
※果実は食べて美味しい時期と、ジャムにして美味しくなる時期とが
異なる物があります。日々、素材と向き合い・農家さんと交流しながら、
よりよいジャムを作れるように努力しています。

●砂糖について

使用している砂糖は「洗双糖」と「ビートグラニュー糖」で、この２種類
の砂糖を果実に合せて調整しブレンドしています。

＜洗双糖＞
種子島産のサトウキビを搾った糖液を一度ろ過して
煮詰め、結晶させたもの。化学的精製がされていな
いので、ビタミン・ミネラルをたっぷり含んでいて、
コクのある味わいです。

＜ビートグラニュー糖＞
北海道だけで栽培されているビート（てん菜）の洗っ
た根の部分を千切りにし、温水に浸して糖分を溶け
出させ、その糖液を煮詰めて作られています。
てん菜 100％使用でやさしい甘みが特徴。

●ジャムの保存方法など

■当店のジャムは保存料を使用していない為賞味期限を一般より短めに設定
　しております。（砂糖の量に応じて、半年から１年半）
■日光等による変色を避ける為、冷暗所にて保存してください。
■夏場は気温によりペクチン力が弱まり、ジャムの粘度がゆるくなる場合が
　ございますので、冷蔵庫にて保存してください。
■長期間保存される場合は、鮮度を保つ為、冷凍保存をお薦めします。
■品物に何かお気づきの点等ございましたら、すぐにご連絡下さいますよう
　お願い致します。
■当店の商品は全て手作りの為、数に限りがございます。
　品切れの際はご容赦下さい。

●ギフトセット　～お祝いやお中元、お歳暮などの贈り物にいかがでしょうか？～
　　・お好みのジャムで詰め合わせいたします。
　　・お任せの場合は、季節のジャムセットでご用意いたします。
◆大瓶２個セット ◆大瓶３個セット ◆大瓶６個セット ◆中瓶６個セット
ジャム価格＋￥１００
￥１，４６０～１，７００

ジャム価格＋￥１００
￥２，１４０～２，５００

ジャム価格＋￥１５０
￥４，２３０～４，５９０

ジャム価格＋￥１５０
￥２，８５０～３，０９０

ご希望のラッピングに対応させていただきます。
※プチギフトやバレンタイン用包装などご希望があれば
　ご相談下さい。出来る限り対応させて頂きます。

ギフトセットの
ラッピングは
こんな感じ↓

◆ジャム工房　あーすふろあ（Ｅａｒｔｈ・Ｆｌｏｏｒ）◆
店主　大野　勝美（おおの　かつみ）＜旧姓　近藤＞

【ADD R E S S】〒 522-0046　　滋賀県彦根市甘呂町 385-1
【T e l / F a x】０７４９-２０-９２５８（携帯：090-4762-7573）
【S H O P - H P】http://earthfloor.web.fc2.com
【SHOP-Blog】http://sumutokoro.blog82.fc2.com
【Ｅ メ ー ル】earth-floor@maia.eonet.ne.jp
【店舗営業日】毎週日曜日のみ　10：00 ～ 18：00（休む場合有り）

※毎月の営業日はブログ又はホームページにてご確認下さい。 
※新作情報・営業日のメール配信をご希望の方は上記メールまでご一報下さい。

　　●通信販売のご案内

当店では通信販売もしております。ご希望の方は、当店までお連絡下さい。 

ジャムびんで　　
当店では地球に優しいジャム作りを目指して、
ジャムびんを回収・再利用しております。
ご協力頂いた方には、ジャムのご購入時に
下記割引でお買い物がしていただけます。
大びん（155 ｇ）で　２０円引き
中びん（ 90 ｇ）で　１５円引き
小びん（ 30 ｇ）で　１０円引き

「ジャムびんでＥＣＯ」にご協力下さいませ。

ＥＣＯ



※ジャムの価格は全て（栗・ナッツ系以外）　大瓶：６８０円、　中瓶：４５０円

※栗・ナッツ系のジャムの価格は　大瓶：８００円、　中瓶：５２０円

※在庫数は日付時点のものですので、お問合せに時に完売している場合があります。ご了承下さい。

ジャム名 大瓶 中瓶 ジャム名 大瓶 中瓶

青うめ × × ぶどう × ×

完熟南高梅（ハチミツ入） × × ヤマブドウ × ×

豊後梅（杏梅） × × ぶどうミックス 1 8

あんず × × 黒ぶどうミックス × ×

白桃 6 16 ブルーベリー × ×

黄金桃 × × カシスベリー 2 1

家の庭の李 3 21 ブラックベリー × ×

赤すもも × 3 ベリーベリーミックスＲＥＤ

三色プラム（プラム３種ミックス） 3 14 　（苺、ﾗｽﾞﾍﾞﾘｰ、ｸﾞｰｽﾍﾞﾘｰ）

家の庭のキウイ × × ベリーベリーミックスBLACK

無花果 × × 　（苺､ﾌﾞﾗｯｸﾍﾞﾘｰ､ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰ）

白いちじく 5 1 紅ほっぺ苺 × 12

和りんご 3 2

彦根りんご × ×

ラ・フランス 4 5 紅玉りんごと洋ナシ 1 1

パイナップル × × カシスと洋ナシ × ×

温州みかん 9 8 キウイとバナナ 6 1

キウイと紅玉りんご × ×

ももとすもも × ×

三宝柑 × × アプリコットと島バナナ × ×

デコポン 5 2 白桃とアプリコット × ×

ジューシーオレンジ × × 白桃とサクランボ × ×

柚子とハチミツ 1 2 白桃と木いちご 1 9

小夏みかんとハチミツ × 21 苺とバナナ × ×

甘夏みかんとハチミツ × × 苺とブルーベリー × ×

青レモンとハチミツ × × プラムとクルミ × ×

プラムとブルーベリー × ×

トロピカルミックス

栗 4 2 　（ﾊﾟｲﾝ、ﾏﾝｺﾞｰ、ﾊﾟｼｮﾝﾌﾙｰﾂ）

クルミ × ×

チョコとヘーゼルナッツ × ×

クルミキャラメル × ×

りんごと紅茶 × ×

りんごとシナモン × ×

家の畑のさつまいも × × 黄金桃とバニラ × ×

紫いも × × 白桃とハチミツ赤ワイン × ×

バターナッツパンプキン × × 和なしの白ワインコンポート 2 5

人参 × ×

トマト × ×

「「「「ジャムジャムジャムジャム工房工房工房工房　　　　ああああーーーーすふろあすふろあすふろあすふろあ」　」　」　」　商品商品商品商品リストリストリストリスト　　（２０１１年６月１２日現在）
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